
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

viva l’estate | summer delights 
 
Salmone marinato con indivia belga, pomodori pachino e yogurt all’erba cipollina 
Marinated salmon with Belgian endive, cherry tomatoes and chives flavored yogurt 
€ 14 

 
Insalata di frutta esotica, polipo* al vapore, olio agli agrumi ed erbe di campo 
Exotic fruit salad with steamed octopus*, citrus flavored olive oil and salad greens 
€ 15 

 
Caprese di mozzarella di bufala V 
Caprese of tomatoes and buffalo mozzarella V 
€ 14 

 
Prosciutto di parma con ventaglio di melone 
Parma ham with canary melon 
€ 13 

 
Caesar Salad con lattuga, pollo, parmigiano, uovo sodo, croutons 
Caesar Salad with lettuce, chicken, parmigiano, hard-boiled egg, croutons 
€ 14 

 
sandwich 
 
Sandwich scandinavo con salmone affumicato e salsa remoulade 
Scandinavian sandwich with smoked salmon and remoulade sauce 
€ 14 

 
Sandwich mediterraneo con melanzane e pomodori secchi V 
Mediterranean sandwich with eggplants and sun-dried tomatoes V 
€ 13 

 
Sandwich casareccio con petto di pollo alla griglia  
Grilled chicken sandwich with country bread 
€ 14 

 
Club sandwich con pancetta, insalata di pollo, pomodoro, lattuga ed uovo 
Club sandwich with bacon, chicken salad, tomatoes, lettuce and egg 
€ 14 

 
Toast con prosciutto cotto e formaggio 
Toast with ham and cheese 
€ 12 

 
Hamburger di manzo con formaggio e | o pancetta N 
Beef burger with cheese and | or bacon N 
€ 15 
 
 
 
 

V Vegetariano | N Contiene frutta secca | * Se necessario preparato con prodotti surgelati
V Vegetarian | N Contains nuts | * If necessary frozen products may be used



pasta 
 
Fusilli al tonno fresco con finocchietto selvatico, e olive taggiasche al lime 
Fusilli with fresh tuna, wild fennel, taggiasche olives and lime 
€ 14 

 
Bavette alle vongole veraci con pesto al basilico N 
Bavette with clams and basil pesto N 
€ 14 

 
Mezze maniche ai fiori di zucca, pomodori al basilico e mozzarella di bufala V 
Mezze maniche with zucchini flowers, tomatoes and buffalo mozzarella V 
€ 13 

 
dalla griglia | from the grill 
 
Trancio di tonno, insalata di legumi ed olio al timo 
Tuna steak, legumes salad and thyme flavored olive oil 
€ 25 

 
Filetto di spigola, crudaiola di verdure ed aceto di lamponi 
Fillet of sea bass with raw vegetable brunoise and raspberry vinegar 
€ 20 

 
Assortimento di verdure di stagione V 
Platter of seasonal vegetables V 
€ 12 

 
Costolette d’agnello al rosmarino 
Rosemary seasoned lamb chops 
€ 20 

 
Tagliata di filetto di manzo con rucola ed aceto balsamico 
Sliced tenderloin with rucola and balsamic vinegar 
€ 24 

 
dolci | desserts 
 
Mosaico di frutta fresca di stagione 
Fresh-sliced seasonal fruit rainbow 
€ 11 

 
Semifreddo alle fragole, aromatizzato alla vaniglia N 
Strawberry mousse flavored with vanilla N 
€ 11 

 
Tiramisù  N 
€ 9 

 
Coppa di gelato o sorbetto N 
Cup of ice cream or sherbet N 
€ 10 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

pizza 
 
bianca | white 
 

Focaccia V Olio d’oliva extra vergine ed origano 
€ 10,00 Extra virgin olive oil and oregano 

 
Caprese V Mozzarella, pomodori pachino e basilico 
€ 12,50 Mozzarella, cherry tomatoes and basil 

 
Focaccia al Crudo Mozzarella e prosciutto crudo 
€ 13,00 Mozzarella and Parma ham 

 
Gorgonzola V Mozzarella, gorgonzola e tartufo 
€ 14,00 Mozzarella, gorgonzola and truffle 

 
Funghi Porcini V Mozzarella e funghi porcini 
€ 13,00 Mozzarella and porcini mushrooms 

 
Quattro Formaggi V Mozzarella, fontina, gorgonzola e parmigiano 
€ 13,50 Mozzarella, fontina, gorgonzola and parmesan cheese 
 
Tirolese Mozzarella, speck e scamorza affumicata 
€ 13,50 Mozzarella, speck and smoked scamorza cheese 

 
rossa | red  
 

Margherita V Pomodoro, mozzarella e basilico 
€ 12,50 Tomato, mozzarella and basil 

 
Napoli Pomodoro, mozzarella, acciughe ed origano 
€ 13,00 Tomato, mozzarella, anchovies and oregano 

 
Funghi V Pomodoro, mozzarella e champignon 
€ 12,50 Tomato, mozzarella and champignons 

 
Capricciosa Pomodoro, mozzarella, champignon, prosciutto,  
€ 13,50 olive, uovo sodo, carciofini e basilico 

 Tomato, mozzarella, champignons, ham,  
 olives, hard-boiled egg, artichokes and basil 

 
Vegetariana V Pomodoro, mozzarella, verdure di stagione 
€ 13,00 Tomato, mozzarella, seasonal vegetables 

 
Diavola Pomodoro, mozzarella e salame piccante 
€ 13,50 Tomato, mozzarella and spicy salami 

 
 
 

Se soffre di un'allergia o di un'intolleranza alimentare
la preghiamo di comunicarlo al cameriere. Prepareremo un piatto adatto alle sue necessità

If you should suffer from any food allergy please inform your order taker
in order for us to prepare a suitable meal to meet your needs


